不合格项目解读
一、蛋白饮料不合格项目蛋白质解读

根据该产品明示标准和质量要求，其蛋白质含量应大于等于1%。蛋白饮料中蛋白质不达标的原因可能是食品在生产加工过程中可能受到污染，导致蛋白质含量不达标。也可能是不良商家使用低质量或伪劣原料生产食品，以降低成本。另外，食品在储存和运输过程中可能受到环境条件的影响，导致蛋白质质量下降。

二、牛蛙不合格项目呋喃西林代谢物解读

呋喃西林是属于硝基呋喃类广谱抗生素，广泛应用于畜禽及水产养殖业。硝基呋喃类原型药在生物体内代谢迅速，和蛋白质结合而相当稳定，故常利用对其代谢物的检测来反映硝基呋喃类药物的残留状况。硝基呋喃类药物及其代谢物可能会引起溶血性贫血、多发性神经炎、眼部损害和急性肝坏死等疾病。《农业农村部公告第250号》中规定，呋喃西林为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。牛蛙中检出呋喃西林代谢物可能是牛蛙养殖者为防止病害违规使用了该药物。
三、蔬菜制品（泡姜）不合格项目二氧化硫残留量的解读
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体健康造成危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定，二氧化硫(以二氧化硫残留量计)在泡椒中的最大使用量为 0.1g/kg。泡椒中二氧化硫残留量超标的原因，可能是使用添加剂时不计量或计量不准确所造成。
