不合格项目解读
一、牛蛙不合格项目呋喃西林代谢物解读

呋喃西林是属于硝基呋喃类广谱抗生素，广泛应用于畜禽及水产养殖业。硝基呋喃类原型药在生物体内代谢迅速，和蛋白质结合而相当稳定，故常利用对其代谢物的检测来反映硝基呋喃类药物的残留状况。硝基呋喃类药物及其代谢物可能会引起溶血性贫血、多发性神经炎、眼部损害和急性肝坏死等疾病。《农业农村部公告第250号》中规定，呋喃西林为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。牛蛙中检出呋喃西林代谢物可能是牛蛙养殖者为防止病害违规使用了该药物。
二、淀粉及淀粉制品（粉丝粉条）不合格项目铝的残留量解读
含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾(又名钾明矾)、硫酸铝铵(又名矾)等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定，粉丝粉条中铝的最大残留限量值(干样品，以A1计)为 200mg/kg。粉丝粉条中铝的残留量超标的原因可能是个别商家为增加产品口感，在加工过程中超限量使用含铝食品添加剂，或者其使用铵明的复配添加剂中铝含量过高。

三、调味品（山奈）不合格项目二氧化硫残留量解读
二氧化硫是食品加工中常用的一种食品添加剂，通常情况下以焦亚硫酸钾、焦亚硫酸钠、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等亚硫酸盐的形式添加于食品中，或采用硫磺熏蒸的方式用于食品加工处理，具有漂白、防腐和抗氧化的作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量摄入可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。依据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014），香辛料类调味品中仅八角可使用硫磺作为其防腐剂，其余香辛料类调味品均不得使用。山奈中二氧化硫残留量不合格原因可能是生产加工过程未严格管控原料或为了改善产品卖相超违规使用该物质。

四、淀粉及淀粉制品（粉丝粉条）不合格项目胭脂红、柠檬黄、苋菜红、日落黄、亮蓝解读
胭脂红、柠檬黄、苋菜红、日落黄、亮蓝均为食用合成着色剂。如果长期过量食用合成着色剂，可能会影响人体健康。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定，胭脂红、柠檬黄、苋菜红、日落黄、亮蓝在粉丝粉条不得使用。造成食品中合成着色剂不合格的原因可能是生产经营企业超范围使用以改善产品色泽。

